Deig: 300g mykt brunt sukker, 200 ml sirup
eller melasse, 100 g solsikkeolje,1 ss kanel,
2 ss rd ingefeer revet pd en finn rivjern,

200 ml vann,1 ss natron, 900 ml mel .

Miks alt. Deigen skal veere tett. Innpakk i
bakepapir og sett i kjpleskapet i minst 8
timer. Kjevl deigen ut pd papir slik at det blir
3-5 mm i tykkelse. Skjcer de gnskende
figurene (hus takket, vegger osv). Sett i ovn
som er forvarmet till 200 grader. Stek i
5 minutter. Ta ut fra ovnen og lim delene

med smeltet sukker.
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